
MERMELADA
DE SANDÍA

Gran Mercado Mayorista de Lima



MERMELADA
DE SANDÍA

Gran Mercado Mayorista de Lima

INGREDIENTES

DATO

• 600 g. de pulpa de sandía sin 
corteza ni pepitas
• 400 g. de azúcar

• 100 ml. de zumo de limón

Para crear efecto de envasado al 
vacío deja enfriar los frascos de 

mermelada boca abajo, se formará 
una cámara de aire.
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PREPARACIÓN

1. Cortar la corteza de la sandía y 
quitar las pepitas para dejar solo 
la pulpa.

2. En una olla a fuego medio cocinar 
la sandía triturada, añadir el 
zumo natural de limón y el 
azúcar. 

3. Dejar cocer la mezcla por 40 
minutos aproximadamente.

4. Guardar la mermelada en frascos 
de cristal esterilizados.


