MUNICIPALIDAD DE

www.munlima.gob.pe




Vﬂ EMMSA

Empresa Municipal
de Mercados S.A.

MOUSSE
DE
LIMON

INGREDIENTES

« 200 ml. de leche evaporada
e 2 limones
« 100 g. de azucar
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PREPARACION

1. Poner la leche en el refrigerador y
dejarla enfriar 24 horas.

2. Sacar laleche del refrigeradory vaciarla
en un recipiente alto y batirlo.

3. Cuando empiece a tomar volumen,
anadir el zumo del limodn, poco a poco
sin dejar de batir.

4. Agregar  azucar cucharada a
cucharada.

3. Servir el mousse en copas y llevarla al
refrigerador hasta el momento de
servirlo.
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