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PAN
AL AJO

INGREDIENTES

* 1 pan baguette rebanado
* 3 cdas. de aceite de oliva
* 4 dientes de ajo picados
* 1 cdita. de sal
» 8 cdas. de mantequilla
* 3 cdas. de pergjil picado
 Queso parmesano rallado al gusto

MUNICIPALIDAD DE

LIMA



Empresa Municipal
de Mercados S.A.

V/,EMMSA
7

PREPARACION

1. Precalentar el horno a 2002C.
2. Rebanar el pan baguette en 12 pedazos

3. En un sartén a fuego bajo calentar el
aceite de olivay el ajo sin que tome color.

4. Agregar la mantequilla y el perejil;
incorporar todo.

5. Poner las rebanadas de pan en una
charola y barnizar con la mantequilla de
ajo en la parte de la migaja.

6. Espolvorear con queso parmesano
rallado.

/. Hornear durante 10 minutos o hasta que
queden crujientes y dorados.
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